
Tartare de bavette au couteau, façon
traditionnelle, basilic 
Pommes de terre grenailles, mesclun de pouces, carottes rôties

Mesclun de salade, melon, 
jambon fumé de Savoie et burratta 

Côte de boeuf de la boucherie 
Dogilbert à Abondance 
Accompagnée de pommes de terre grenailles et salade verte et
d’un fond de veau maison

Burger à l’italienne  
steak haché façon bouchère
 roquette, pesto de basilic, parmesan et tomates séchées 

Reblochon rôti 
Demi reblochon, accompagné de pommes de terre, salade verte et
charcuterie 

Berthoud
Abondance fondu avec de l’ail, du vin blanc, du madère et 
de la muscade,accompagné de pommes de terre, 
salade verte et charcuterie

Tartelette aux myrtilles
 
Cookie gourmand 
Caramel beurre salé et chocolats     

La coupe de la montagne   
Trois boules de glace parfum myrtille, 
vanille et framboise avec chantilly et
 coulis fait maison

La coupe gourmande          
Trois boules de glace parfum caramel, 
chocolat, vanille avec chantilly et 
sauce caramel faite maison

Planche de charcut 
Planche de fromage
Planche mixte
Planche mixte XL

L’APÉRO

LA CARTE DE L’ÉTÉLA CARTE DE L’ÉTÉ

2914 Rte du Clos Baron
74360 La Chapelle d’Abondance 

0450735132

OPEN
HOURS

MONDAY - SUNDAY
10AM - 17PM

LUNDI - DIMANCHE
10H -17Hle.cret.beni

"Au Crêt Béni, on mange bien, on boit bien, on vit bien !"

PLATS
DESSERTS
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*POUR TOUT CES PLATS, UNE VERSION VEGETARIENNE EST DISPONIBLE 
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Gravlax de daurade à la myrtille 
Filet de daurade cuite façon gravelax à la myrtille  

LES ENTRÉES

Fraicheur de betterave, pêche et burrata
Betteraves cuites au sel, peches fraiches, burrata, crème de
balsamique et huile d’olive   

LITES DES ALLERGENES :
CRUSTACÉ GLUTEN ARACHIDE LAIT FRUIT À COQUE CELERI LUPINS OEUF POISSON SÉSAME MOUTARDE SOJA MOLLUSQUE SULFITES 
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ORIGINES DES VIANDES : TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE 

PRIX NET, EN EUROS, SERVICE ET BOISSONS NON COMPRIS 
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